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Ment 2 |a carte



ANTIPASTI

Catalana di gamlﬁeri

con pomodori verai e rossi, cipo“a rossa e lime

Prawns Sa]ad with green and re(J tomatoes, rea onion and |9|acl< |ime

166

Polpo e patate

Octopus ana Potatoes

18€

Guazzetto (Ji calamari

con crostone ('Jl pane

Squid stew with a s|ice oFtoasted lareaa

166

|mpepata ch cozze

mussels

14€

Tartare cli manzo

con insa]atina (Ji carcioFi e scaglie ch grana
Steak Tartare with a |ight artichoke sa|a(J and shavings oF Parmesan

16€



PRIMI

Spaghettone

con vongole e patate

Spaghettoni with clams and potatoes

18€

Calamarata a”o scoglio

con gamloeri, mazzancolle, cozze, vongole e pomo&ori

Sealcood Ca|amarata with prawns, L(ing prawns, musse]s, c|ams an(J tomatoes

20€

Ravioli a”e er[ae ch campo

con dadolata di pomodoro Fresco e Ioasilico
Ravioli with wiH herlos, diced Fresh tomatoes an(J l)asi|

166

l_asagna primavera

con peperoni, zuochine, porti, pise”i, laesciame”a

l_asagne with peppers, courgettes, leeLs, pumpldn bechamel

16€

Risotto primaverile

con asparagi, speck croccante e caprino

Risotto with asparagus, crispy specL and goat,s cheese

18€

Tag|iate||e di pasta fresca

alragu

Fresh tag|iate”e Witl’] meat sauce

14€



SECOND

I:i|etto di roml)o

accompagnato da pomoc{orini e olive taggiasche

Turloot Fi”et servecl with cherry tomatoes and Taggiasca o|ives

26 €

Fritto misto

con oalamari, cozze, mazzanoo”e e mer|uzzetti

Mixed Fried {:ish with prawns, squid, musse|s, prawns

24€

Fi'etto Ji Branzino

con oaponatina di ver&ure

Sea bass fillet with vegeta|9|e caponata

18€

Tagliata cli manzo

con patate al Forno
Slice& beepwith roast potatoes

226

Guancia ch vite”o

con po|enta
Vea| cheel« with polenta

20€

Coperto/service 3.00€



CONTORNI

Verdure di stagione grigliate

Gri”er vegeta|9|<es in season

1€

lnsalata verde 0 mista

Green or mixed sa|ad

6

Patatine lfritte

French—Fried potatoes

6t
DESSERT

Tiramist de| Sole
/€

Crostatina

con Frutti di bosco e crema

Mini tart with mixed Ioerries and cream

8 €

Panna cotta

con dressing a scelta

6

Sorloetto al limone

b€



PIZZE CLASSICHE
CLASSIC PIZZAS

Margherita

pomodoro, mozzarella, basilico, olio evo

tomato, mozzare”a, l)asi|, evo oi| (A” ]7)

Napoh
pomodoro, mozzarella, acciughe del mediterraneo, basilico, origano, olio evo

tomato, mozzarella, mediterranean anchovies, basil, oregano, evo ol (A” ]4)

Diavola

pomodoro, mozzare”a, salame piccante, o|ive nere, peperoncini, ljasi|ico, o]io evo

tomato, mozzare”a, spicy salami, Hacl( o|ives, chi”i peppers, |oasil, evo oi| (A” ]7)

Prosciutto e Funghi

pomodoro, mozzare”a, prosciutto cotto alta qua|ité, Funghi, basi|ico, olio evo

tomato, mozzare”a, kam, mushrooms, |9asi|, evo oil (A” 17)

V\/urstel e patatine

pomo&oro, mozzare”a, wurste|, patatine Fritte, Ioasilico, o|io evo

tomato, mozzare”a, wurste|, Fries potatoes, basil, oil (A“ ]678)

Tonno e cipo”a

pomodoro, mozzare“a, tonno, cipo”a, laasi]ico, o|io evo

tomato, mozzare”a, tuna, onion, l)asi], evo oi| (A” ]47)

Capricciosa

pomodoro, mozzare”a, carcioFi, Funghi, cotto alta qua|ité, olive nere, basi|ico, olio evo

tomato, mozzare”a, artichol(es, mus|’1rooms, high qua|ity ham, |9|acl< o|ives, basi], evo oi| (A” ]-4-6-7-8)

SPGC]& € zo|a

pomocloro, mozzare”a, specL A|to Adige in cottura, gorgonzo|a DOP lJasi|ico, o|io evo

tomato, mozzare”a, baked specl< A|to Adige, |9]ue cheese DOP Ioasil, oil (A” ]878)

Coperto / service 3.00€

1.00€

10.00€

11.00€

12.00€

10.00€

10.00€

12.00€

12.006



Vegetariana

pomodoro, mozzarella, carciofi, melanzane, peperoni, basilico, olio evo

tomato, mozzare”a, artichokes, auloergines, peppers, basi|, evo oi| (A” ]7)

Parma

pomodoro, mozzare”a, prosciutto crudo, ruco|a, scaglie di grana, Ioasilico, o|io

tomato, mozzare”a, raw ham, rocket, parmesan ﬂakes, basi|, oi| (A” ]678)

PIZZE SPECIAL
SPECIAL PIZZAS

Stuzzicante

pomodoro, mozzare”a, sa|ame piccante, peperoncini, pomodori secchi, o|ive taggiasche,
laasi|ico, olio evo

tomato, mozzarella, spicy salami, chilli peppers, sun-dried tomatoes, taggiasca olives,

basi[, evo oi] (A” ]678)

Gratinata

pomodoro, mozzare”a, Funghi porcini, spec|< Alto Adige in cottura, pangrattato, lyasilico, olio evo

tomato, mozzare”a, porcini mushrooms, |9al<ed spec|< A]to Adige, gratin, Ioasil, evo oil (A” 1878)

Quattro Formaggi

mozzarella, grana padano, gorgonzo[a, scamorza, basilico, olio evo

mozzare“a, grana cheese, Hue cheese, scamorza, Ioasil, oi| (AH 17)

Zo|a € pere

mozzare”a, zo]a, pere, noci, Ioasilico, o|io evo

mozzare“a, Hue cheese, pears, nuts, basi|, evo oi] (A” ]78)

Sa'siccia e Friarie”i

mozzare”a, sa|siccia, Friarie”i, basilico, o|io evo

mozzare“a, sausage, |9r0000|i rabe, Ioasi|, oi| (A” 167)

Coperto / service 3.00€

13.00€

16.00€

14.00€

14.00€

12.00€

13.00€

13.00€



Norvegese ]800 €

pomodoro, mozzare”a di |9uFala, sa[mone aFFumicato, ruco[a, semi di sesamo, basi]ico, o]io evo

tomato, buffalo mozzare”a, smoked salmon, rocLet, sesame seeds, loasi|, evo ol (A” ]47”)

Monzese 16.00€

mozzare”a, salsiccia, crema (Ji zalq‘erano, scaghe (Ji grana, loasi|ico, olio evo

mozzare“a, sausage, saffron cream, parmesan ﬂal(es, evo oil (A“ ]7812)

Sole 17.00€

mozzarella, passata di pomodorim’ gia”i, salame piccante,

crema di parmigiano, peperoncino, Ioasi|ico, o|io evo

mozzare“a, ye”ow cherry tomatoes cream, spicy sa[ami, parmesan cream, chi]i pepper, basi|, oi] (A“ ]678)

Coperto / service 3.00€



BIRRA
BEER

Birra in Ioottiglia 33 cl - Bottle Ioeer

Beck s 4.00€
Poretti 9 |uppo|o 4506
Tucher Weizen 0.5 | 6.00€
Poretti 4 |uppo|i analcolica 400€
Birra alla spina - Draught beer 20 ¢l 40 |
Kronenloourg]GGAr Blanc 5.00€ 6.50€
Ale. 5.0 % Vol.

Grimloerger Double Ambrée 5.00€ 1.00€
Ale. 6.5% Vol.

Car|s|9erg Pilsner 450€ 6.50€
Ale. 5.0 % Vol.

Poretti 4 |uppo|i non Filtrata 450€ 6.50€
Ale. 5.0 % Vol.

Panaché 450€ 6.50€



CalfFé
CoFFee

Caﬁ‘é cJoppio
(JOUIO]G COF]CGG

Calf{"é corretto
Forth[‘ied co”“ee

Cappuccino
T¢ caHo

Hot tea

Acqua minera'e

Naturale/prizzante 0.75 l

Sti“/spar]«ling water

Acqua a”a spina

Naturale/lcrizzante

DraFt sti”/sparl(ing water

Bibita in lattina

Canned drinks

CAFFETTERIA

2.00€

400€

2.30€

2.50€
3.00€

CAFE

Caffé decaffeinato

decaﬁ‘einated cogee

Calq‘é americano

americano coFFee

Cagé 0rzo

Ova|tine

|_atte macchiato

Ginseng

BEVANDE
BEVERAGE

3.50€

3.00€

3.50€

Succo di Frutta
Fruitjuice

Crodino

Campari soda

2.30¢€

2.30¢€

2.30¢€

3.00€
2306

3.50¢€

400¢
450€



AMARIE DIGESTIV]
da4.00€410.00€

Ramazzotti Sambuca Molinari
Averna Rhum Havana Clubs 3 anni
Fernet Branca I_iquirizia4
Brancamenta Mirto
Montenegro Baileys
Braulio Limoncello
Amaro del Capo Zacapa Solera Gran Riserva
Amaretto ch Saronno Baron Samech
Jegermeister Grappa sarpa oro

Grappa Sarpa (Ji Poli



LISTA ALLERGEN

ANTIPASTI PRIMI

Catalana di gamberi 2-4 Penne di pasta fresca al ragu 1-3-7-9-12
Polipo e patate 4-17 Calamarata 1-2-4-14

Cozze 1-4 Risotto dello Chef 7

Tartare di manzo 9-10 Lasagna vegetariana |-3-7-12

Guazzetto calamari 1-4 Ravioli 1-2-7

Spaghettone quadrato 1-4-12-14

SECONDIE CONTORNI DOLCI

Tiletto i rombo 4 Tiramist del Sole 1-3-7
Fritto misto 1-2-4-14 Crostatina del Sole 1-3-7-8
Tagliata di controfiletto 7-12 Panna cotta 7

Filetto di branzino 4-7-12 Gelato della casa 7
Guancia di vitello 1-7-9-12

Patatine 1-8

] piatti contra&distinti Aa”‘asterisco (*) possono contenere a|imenti surgelati di qualité
o alimenti sottoposti a tecnica di a%attimento

al fine di mantenere le caratteristiche organo|ettiche e nutrizionali

1. cerea|i contenenti g[utine 8. Frutta a guscio
2. crostacei e prodotti a Ioase di crostacei 9. sedano e prodotti a |aase di sedano
3.uovae pro&otti a base (Ji uova 10. senape e prodotti a Iaase di senape

4. pesce e prodotti a l)ase di pesce ] semi di sesamo e prodotti a base di semi cli sesamo

b. arachi&i e prodotti a Ioase Ai arachi&i 2. anidride so]Forosa e so[Fiti

I
I
6. soia e prodotti a base di soia 13. lupini e prodotti a base di lupini
7 latte prodotti a base di latte 14. molluschi e prodotti a base di molluschi
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