ALikdeo et Jork

Ment 2 Ia carte



ANTIPASTI

Ceviche ch salmone
con avocado, cipo”a rossa, coriandolo,

peperoncino e olio aromatico

Salmon ceviche with avocado, red onion, coriander, chi”i pepper and aromatic oil

Ceviche von l_achs mit Avooado, roten Zwieloe]n, Chi'i-PFeFFer und Aromad|
15€

Catalana di gamloeri
con pomodori verdi e rossi, cipo”a rossa e Hacl& lime

Prawns Salad with green anA red tomatoes, re& onion an(J Hack Iime

Ka]tes Garnelen Sa|at mit gr(inen un(J roten Tomaten, roten Zwie|9e|n und sc|'1warzen |_imette

16 €



ANTIPASTI

Polpo e patate

con olive, pomodori Freschi e secchi

Octopus an(J Potatoes with olive, Fresh and dried tomatoes
KraLe und KartoFFe|n mit O|iven, Frischen und getroclmeten Tomaten

8¢

Tartare di manzo
con cetriolini, sca]ogno, mostarda (Ji Digione e Funghi marinati

Steal( Tartare witk gherkins, sca“ion, Dijon Mustard and marinated mushrooms

Rind—Tatar mit Essigurken, Shalotte, Dijon—SemCund marinierten Pi|zen

16 €

\/ite”o tonnato
con Frutti di cappero, olio evo e acciughe

COH veal wit|'1 tuna sauce, capers, o|ive oi| and anchovies

Ka|tes Ka“mqeischin ﬂ]umfischsauce mit Kaper, O|inev6| und Sarde”en
16§



PRIMI

Spaglnettone quadrato
con vongole e patate

Square spaghettoni with clams and potatoes
Spaglnettoni mit Venusmuscheln und Kartoffeln

18€

Calamarata a”o scoglio

con gam|9eri, mazzanco”e, cozze, vongole e pomodori

Ca|amarata with prawns, scampi, musse]s, c|ams anA tomatoes

Ca|amarata Witl’] Garnelen, Scampi, Miesmuscheln, Venusmusche[n un& Tomaten

7€



PRIMI

Ravioli cacio e pepe
con Iourro noccio]a e polvere di guanciale

Cacio cheese and pepper ravio]i With [)rown Ioutter and guanciale powder

Cacio Kase und Pfeffer mit Haselnussbutter und guancialepu|ver

166

Risotto de”o CheF

Risotto loy our che]f
Risotto vom Cher

da 16 €

l_asagna primavera
con peperoni, zucchine, porri, pise”i, Ioesciame”a e toma

Lasagne with peppers, courgettes, ]eeks, bechamel and toma cheese

l_asagne mit Papril(asckoten, Zucchini, l_auch, Bechame|sauce und Toma Kése

16€



SECONDI

Tataki cli tonno
in crosta ch sesamo, miso, cipo”otto e Yuzu

Tuna tata|<i in sesame crust, miso, spring onion and Yuzu

Thumfisch Tatal(i in Sesam[«ruste, Miso, FrUMingzwiel?e| und Yuzu
18€

Fritto misto
con gamloeroni, calamari, cozze, mazzancolle, sardine e merluzzetti

Mixed Fried Fish with prawns, squids, mussels, scampi, sardines and oods
Gemischte Fisc”rit(lre mit Garne|en, TintenFische, Miesmusche|n,

Scampi, Sardinen uncJ Kabeljau

24€



SECONDI

Tagliata di manzo al pepe verde

Sliced Beegwith green pepper
Rindﬂeisch mit griiner PFeFlCet’

20€

Filetto di Branzino
con l)urro, capperi e pacl< choi

F”et oF [)ass with l)utter, capers and pack choi

Seebarsch—met mit Butter, Kapern und Pacl( Choi
18€

Guancia ch vite”o
con spuma (Ji puré cli patate

Vea| chee|< with mashed potatoes mousse

Ka”asbacke mit Kartoﬁ‘elpilree Schaum
21€



CONTORNI

Verdure di stagione grigliate

Gri”er vegetabkes in season

Gegri”te Gem[]se cJer Saison

1€

lnsalata vercle 0 mista

Green or mixetJ sa|a(J

Gr[jner Gemischter Sa]at

b€

Patatine Fritte

French-Frie(J potatoes

Pommes Frites

6



DESSERT

Tiramisy Jel Sole

Tiramisu 0F80|e

Tiramisu von So|e

/€

Crostatina (Jel Sole

con Frutta Fresca e crema diplomatica

]_itt]e tart with {:resh Fruit an& pastry cream
MUrbeteigLuchen mit Frischen Obst und Konditorcreme

8¢

Bezé: meringa Francese
con crema ing|ese e coulis di lamponi

Meringue with Custard and raspberries coulis

Meringe mit eng|ische Creme und Himloeeren

8¢

Gelato de”a casa

|ce cream
Eis



PIZZE CLASSICHE
CLASSIC PIZZAS

Margherita

pomo&oro, mozzare”a, Ioasilico, olio

tomato, mozzare”a, basil, oi| (A” 17)

Emi|iana

pomodoro, mozzare”a, salame dolce, olive nere, Ioasilico, olio

tomato, mozzare”a, sa|ami, |9|acl< 0|ives, loasil, oi| (A” 1—78)

Napoh
pomodoro, mozzarella, acciughe del mediterraneo, basilico, olio, origano

tomato, mozzarella, mediterranean anchovies, basil, oil, oregano (A” ]47)

Diavola

pomodoro, mozzarella, salame piccante, olive nere, peperoncini, basilico, olio

tomato, mozzare”a, spicy salami, |9|acl< o|ives, cki”i peppers, basi[, oil (A” 17)

Prosciutto e Funghi

pomo&oro, mozzare”a, prosciutto cotto, Funghi, Ioasilico, olio

tomato, mozzare”a, ham, mushrooms, laasil, oil (A” ]78)

V\/urstel e patatine

pomo&oro, mozzare”a, patatine Fritte, Ioasilico, o|io

tomato, mozzare”a, wurste|, {:ries potatoes, Ioasil, oil (A” ]78)

Tonno e cipo”a

pomo&oro, mozzare”a, tonno, cipo”a, Ioasilico, olio

tomato, mozzare”a, tuna, onion, l)asi], oi] (A” ]47)

Capricciosa

pomodoro, mozzare”a, carcio{‘i, Funghi, cotto, o|ive nere, acciughe (Je| Me&iterraneo, loasi|ico, o]io

1.00€

8.00€

9.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

11.00€

tomato, mozzare”a, artichol(es, mushrooms, ham, Hacl( o|ives, mediterranean anchovies, Ioasil, oil (A” ]-4-7-8)



SPGCI(GZO]B HOO€

pomo&oro, mozzare”a, spec|< A|to Adige, gorgonzo|a DOP Ioasilico, o|io
tomato, mozzare”a, speck A|to Adige, l?]ue cheese DOP basil, oi| (A” 17—8)

Stuzzicante 12.00 £

pomodoro, mozzare”a, sa|ame piccante, peperoncini, pomodori secchi, o|ive taggiasche, Ioasilico, o|io

tomato, mozzare”a, spioy salami, clﬂi”i peppers, sun-dried tomatoes, taggiasca o|ives, kasi|, oi] (A” ]78)

Gratinata 12.00€

pomodoro, mozzare”a, Funglli porcini, specl< A|to Adige, pangrattato, Ioasi|ico, olio
tomato, mozzare”a, porcini mushrooms, specL Alto Adige, gratin, basil, oil (A” ]-7-8)

\/egetariana 12.00€

pomodoro, mozzare”a, carcioFi, melanzane, peperoni, loasi|ico, olio

tomato, mozzare”a, artiohol(es, aubergines, peppers, |9asil, oil (A” ]7)

Parma 16.00€

pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, rucola, scaglie di grana, basilico, olio

tomato, mozzare”a, raw ham, rocl(et, parmesan ﬂa|<es, basi|, oi] (A“ ]78)

PIZZE BIANCHE
WHITE PIZZAS

4Formaggi 11.00€

mozzare”a, grana padano, gorgonzola, scamorza, Ioasi]ico, olio

mozzare”a, grana cheese, blue cheese, scamorza, |9asi], ol (A” ]7)

ZOI&G pere ]Boog

mozzare”a, zo[a, pere, noci, miele

mozzare”a, Hue cheese, pears, nuts, honey (A” ]'7-8)



BIRRA
BEER

Birra in Ioottiglia 33 cl - Bottle Ioeer

Beck's 4.00€
Poretti 9 |uppo|o 4506
Tucher Weizen 0.5 | 6.00€
Poretti 4 |uppo|i analcolica 400€
Birra alla spina - Draught beer 20 ¢l 40 ¢
Kronen|90ur§]664 B|anc 500€ 650€
Ale. 5.0 % Vol.

Grimloerger Double Ambrée 5.00€ 1.00€
Ale. 6.5 % Vol.

Car|s|9erg Pilsner 450€ 6.50€
Ale. 5.0 % Vol.

Poretti 4 |uppo|i non Filtrata 4506 6.50€
Ale. 5.0 % Vol.

Panaché 4506 6.50€



Calf"l{"é
COFFGG

Calflfé doppio
AouHe cogee

CaFFé corretto
Forthfiecl coFFee

Cappuccino
IE: ca|do

Hot tea

Acqua minera|e

Naturale/lfrizzante 0.75 l

Sti”/sparHing water

Acqua a”a spina

Naturale/lfrizzante

Dralft sti|l/sparl<ing water

Bibita in lattina

Canned Jrinks

CAFFETTERIA
CAFE

2.00€

400€

2.30€

2.50¢€
3.00€

Caffé decaffeinato

decmq‘einated cogee

CaICFé americano

americano coFFee

Caﬁ?é 0rzo

Ova|tine

|_atte macchiato

Ginseng

BEVANDE
BEVERAGE

3.50€

2.00€

3.50€

Succo di Frutta
Fruitjuice

Crodino

Campari soda

2.30¢€

2306

2.30¢€

3.00€
2.30¢€

3.50€

4006
450€



AMARI'E DIGESTIVI
da4.00€410.00 €

Ramazzotti
Averna
Fernet Branca
Brancamenta
Montenegro
Braulio
Amaro del Capo
Amaretto di Saronno
Jegermeister
Vermouth Bordiga Biancodi

Toﬁno

Sambuca Molinari
Rhum Havana Clubs 3 anni
Liquirizia 4
Mirto
Baileys
Limoncello

Zacapa Solera Gran Riserva

Baron Samedi
Ol)an 14 years

Grappa sarpa oro

Grappa Sarpa ch Poli



ANTIPASTI

Ceviche di salmone?)
Catalana (Ji gamberi 2-4
Polipo e patate 412

Tartare di manzo 10

Vite”o tonnato 3-4-10

SECONDIE CONTORNI

Tataki di tonno 4-6-11-12
Fritto misto 1-2-4-14
Filetto di manzo

Trancio di branzino 4-7-12
Guancia di vitello 1-7-12

Patatine 1-8

LISTA ALLERGEN

PRIMI

Spaglnettone quadrato 1-4-12-14
Calamarata a”o scog|io [-2-3-4-12-14
Ravioli cacio e pepe 1-3-7

Risotto de”o CheFHZ
Lasagna primavera 1-3-7-12

DOLC

Tiramist del Sole 1-3-7
Crostatina del Sole 1-3-7-8
Bezé 3

Gelato de”a casa 7

l piatti contraddistinti da”‘asterisco (*) possono contenere a|imenti surge|ati di qua|ité

0 a]imenti sottoposti a tecnica (Ji alo]oattimento

a| Fine di mantenere [e caratteristiche organolettiche e nutrizionali

1. cerea|i contenenti glutine

2. crostacei e prodotti a base di crostacei

3.uovae proc{otti a base di uova

4 pesce e prodotti a base di pesce

b. arachidi e prodotti a base di arachidi
6. soiae prodotti a base di soia

1. latte e prodotti a IQase di |atte

8. frutta a guscio

9. sedano e prodotti a base di sedano

([0 senape e prodotti abase di senape

1. semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12. anidride solforosa e solfiti

13. ]upini e prodotti a base di |upini

14. mo”uschi e prodotti a base di mo”uschi



